Ggrilloutfet 1-4 ,,0chs am Berg” 2026

~Unser Grillbuftet breten wir lhnen gern ab 25 Erwachsene Fir Sie an. -

Fiir die Planung Ihrer Feier benstigen wir 14 Tage vorher die Personenzahl. Bis zu

48h vor der Feier kinnen Anderungen bei der Personenzahl beachtet werden. Die
zu diesem Zeitpunkt mit uns vereinbarte Gasteanzahl, miissen wir dann
auch bei weniger Gasten lhnen in Rechnung stellen.

Fiir Vegetarier oder Veganer bieten wir germe unsere
Frihlingskartoffel, eine heife Vegetarische Seele oder Grillkdse aus der
Kiiche an, Sie diirfen sich gern auch zusatzlich am Buffet bedienen.

Dres mssten wir im Voraus wissen!

Gegen einen Aufpreis von 1,00 € pro Person, pro Salat konnen Sie gern noch weitere
frische und hausgemachte Salate zu e Grillbuffet dazu buchen:
o Bohnensalat mit Speck
o Krautsalat
o Nudelsalat

Kinder bis 5 Jahre frer; Kinder von S — 12 Jahren SO%

Grillbuffet Nr. 1 27,50 €

o Schweineriickensteak, Schweinehalssteak und Schweinebauch
vom Landschwein

o  Truthahnsteak mit Curry mariniert

e Rote leckere Grillwurst

e Pommes Frites und Wilde Kartoffeln mit hausgemachter Sour Creme

o Gewmischter frischer Salat mit hausgemachter
Joghurt-Krauter-Dressing afterativ mit Essig & O/-Dressing

e Allgduer Karottensalat

o Hausgemachter, frischer Kartoffelsalat nach altem Rezept

o Selbst gemachte Krauterbutter sowie hausgemachte verschiedene Grillsaucen

Fir Vegetarier bieten wir hier sehr gern eine Friihlingskartoffel an.

(Kartoffel mit gebratenem Gewmiise)




Grillbuffet Nr. 2 33,50 €

Fiir Vegetarier bieten wir hier sehr gern eine Frihlingskartoffel an.

Mariniertes Ochsensteak vom Weiderind

Schweinerticken und Schweinebauch vom Landschwein
Truthahnsteak mit Curry mariniert

Rote leckere Grillwurst

Pommes Frites und Wilde Kartoffeln mit hausgemachter Sour Creme
Gemischter frischer Salat mit hausgemachter
Joghurt-Krauter-Dvessing afternativ mit Essig & O/ Dressing

Allgduer Karottensalat

Hausgemachter, frischer Kartoffelsalat nach altem Rezept

Selbst gemachte Krduterbutter sowie hausgemachte verschiedene Grillsaucen

Grillbuffet Nr. 3

(Ofenkartoffel mit gebratenem Gemiise)

Mariniertes Ochsensteak vom Weiderind

Schweinerticken und Schweinebauch vom Landschwein

Truthahnsteak mit Curvy mariniert

Rote leckere Grillwurst

Gemlisepfanne mit hausgemachtem, frischen Pesto (arotte, Zucchini, Paprika, Aubergine, Zwiebel)
Pommes Frites und Wilde Kartoffeln mit hausgemachter Sour Creme
Gemischter frischer Salat mit hausgemachter

Joghurt-Krauter-Dressing aftermativ mit Essig & OI- Dressing

Allgduer Karottensalat

Hausgemachter, frischer Kartoffelsalat nach altem Rezept

Selbst gemachte Krauterbutter sowie hausgemachte verschiedene Grillsaucen

Eiir Vegetarier bieten wir hier sehr gern Grillkdse aus der Kiiche an.




Unser exklusives Grillbuffet erhalten Sie ab 30 Erwachsene

Grillbuffet Nr. 4 43,00

e Mariniertes Ochsensteak vom Weideochse

o Schweineriicken und Schweinebauch vom Landschwein
o  Truthahnsteak mit Curvy mariniert
e Rote leckere Grillwurst :
e Vorholzer Ochsenspiefe mit frischem Gemiise & Ochsenfleisch
o Gemlsespiefie
o Grillkdse
o Gemiisepfanne mit hausgemachtem, frischen Pesto (carotte, zucchini, Paprika, Aubergine, Zwicbel)
o Pommes Frites und Wilde Kartoffeln mit hausgemachter Sour Creme
o Gemischter frischer Salat mit hausgemachter

Joghurt-Krduter-Dressing alternativ mit Essig & Ol- Dressing

o Allgduer Karottensalat
e Hausgemachter, frischer Kartoffelsalat nach altem Rezept

e Tomaten- Mozzarella wait Basilikum

o Selbst gemachte Krduterbutter sowie hausgemachte verschiedene Grillsaucen

Zusdtzlich konnen Sie noch zu jedem Grillbuffet variabel dazu bestellen:

Ochsenspiefe mit Gemiise Stiick 3,80 €
Gewmiisespiefe Stiick 3,20 €
Grillkdse pro Stiick, ca. 3 Portionen 8,90 €
Tomaten-Mozzarella pro Person 3,20 €
Gemiisepfanne pro Person 3,20 €
Maiskolben gewiirzt pro Kolben 1,90 €

Fir das Buffet werden qualitativ hochwertige, frische Produkte verwendet und traditionell zubereitet. Gegrillt wird
fir Sie bei uns auf dem Holzkohlegrill.

Nicht das richtige dabei ???

Gerne erstellen wir lhnen auch ein Buffet mit gegrillten Hahnchen, Krustenbarten, Schnitzel

und nach Wunsch rosa gebratenes Roastbeef zusammen.




